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Obariti 6 krompira, 3 korena mlade mrkve, 50-60 zrna pasulja ili gra&scaron;ka i 1 cveklu. Kad je skuvano ocediti,
krompir i cveklu olju&scaron;titi i iseÄ‡i na sitne kocke. ¼ kg. peÄ•enog mesa takoÄ‘e iseÄ‡i na kockice i pome&scaron;ati sa
zeleni. Krastavac iseÄ‡i na kockice i dodati u masu. Od 2 struka praziluka iseÄ‡i samo belinu, pa ga sitno izrezati i dodati
masi. Sve to posuti, pobiberiti i ostaviti na stranu. Zatim ovako praviti majonez: od 3 Å¾umanceta praviti majonez, a
belanca na malo maslaca isprÅ¾iti i dodati zeleni. Å½umanca staviti u dublju posudu, posoliti i dodati ka&scaron;iÄ•icu senfa
i malo &scaron;eÄ‡era u prahu. Sve izme&scaron;ati dodajuÄ‡u kap po kap ulja, a kad majonez poÄ•ne da se
zgu&scaron;njava dodati jaÄ•i mlaz ulja. Na 4 Å¾umanca moÅ¾e da se utro&scaron;i 400 gr. ulja. Kad je majonez umuÄ‡en
dodati mu sok od 1 limuna i prome&scaron;ati. Polovinu majoneza dodati u meso i zeleni, a drugom polovinom preliti
salatu. Okolo ukrasiti maslinkama i Ä•etvrtinama obarenih jaja.

PanonskiKuvar.com - pravo mesto za gurmane - recepti, hrana, pice, i jos po nesto...
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